ATELIER CULINAIRE ANCENIS

du Lundi 19 Février au Vendredi 23 Février
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Salami

3k 3k 3k %k %k

Emincé de boeuf
sauce champignons

3k 3k 3k %k %k

Pommes vapeur

3k 3k 3k %k %k

Yaourt nature sucré
Gaec de Mezerac 44

3k 3k 3k %k %k

Kiwi
R Label p® Bleu Blanc
._3 Rouge &= Coeur

Coquillettes BIO au basilic

3k 3k 3k %k %k

Colin meuniére 6

3k 3k 3k %k %k

Trio de légumes

3k 3k 3k %k %k

Fondu président

3k 3k 3k %k %k

Banane

Péche

durable

Bio

Salade aux deux fromages

3k 3k 3k %k %k

Emincé de poulet
sauce normande

3k 3k 3k %k %k

Purée de pommes de
terre

3k 3k 3k %k %k

3k 3k 3k %k %k

Madeleine

Les produits peuvent étre substitués pour des raisons de saisonnalité
et/ou d’approvisionnement

Duo d'hiver vinaigrette
agrume (carotte BIO)

3k 3k 3k %k %k
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Roti de porc au jus ()

3k 3k 3k %k %k

Haricots blancs

3k 3k 3k %k %k

Brie
% 3k 3k 3k k

Fromage blanc #

a la framboise
Gaec de Mezerac 44
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UNE RESTAURATION SAINE & NATURELLE



