ATELIER CULINAIRE ANCENIS \)oue Erdre

du Lundi 08 Décembre au Vendredi 12 Décembre

U ARD JED)

. Salade verte, . , Salade coleslaw (carofte
Potage au poireau .. Betterave vinaigrette [ -
maiis, croutons et chou blanc frais BIO)
sk 3k ok k ok sk 3k ok k ok sk 3k ok k ok sk 3k ok k ok
Sauté de porc # Colin d'Alaska . . .
N P & N 6 Hachis Parmentier 1 [ Ravioli au boeuf
& la normande =] & l'orientale
sk 3k ok k ok sk 3k ok k ok sk 3k ok k ok sk 3k ok k ok
Carottes braisées ) Semoule
sk 3k ok k ok sk 3k ok k ok sk 3k ok k ok sk 3k ok k ok
Pefit moulé ail et fines .
Camembert Vache quirit Gouda
herbes
sk 3k ok k ok sk 3k ok k ok sk 3k ok k ok sk 3k ok k ok
Banane ) Mousse chocolat au lait Yaourt bulgare aux fruits Purée de pommes
Pommes origine Deshais fruits 44
_ N _ 48 Ansamble
;& Bleu Blanc oo Péche V»ance de @ socal Les produits peuvent étre substitués pour des raisons de saisonnalité e oA O AR § maTees
&= Cosur durcble F':m..e = et/ou d’approvisionnement



