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ATELIER CULINAIRE ANCENIS
du Lundi 22 Septembre au Vendredi 26 Septembre

U ARD JED)

_— . , Caroftes rapées
Betterave vinaigrette Crépe au fromage Achard de légumes . P @
vinaigrette
Rosée des champs 49
skok sk skok skok sk skok skok sk skok skok sk skok
. . . p . . Coquillettes bolognaise
Boeuf bio au paprika Poisson pané et citron 6 Poulet akoho sy voanio 1 l g g
Ny BIO (aromates non BIO)
(Emincé poulet, tomate, coco,
curcuma)
skok sk skok skok sk skok skok sk skok skok sk skok
Purée de pommes de terre Ratatouille Riz créole
skok sk skok skok sk skok skok sk skok skok sk skok
e a G Petit moulé qil et fines -  aha 5
Pont 'Evéque (=) BOchette mi-chevre Yaourt nature sucré
N herbes
skok sk skok skok sk skok skok sk skok skok sk skok
Fondant pomme
Prunes Pomme R Orange
o banane vanille
Deshais fruits 44 ) )
Fait maison
_ N _ 48 Ansamble
Bio .@ Appelat. Péche @ Local 1 Volaille Les produits peuvent étre substitués pour des raisons de saisonnalité o e T
& d'Origine P durable = frangaise et/ou d’approvisionnement



